NG\
J

A PARTAGER

SAUCISSON ITALIEN AU CHOIX - Nostrano, Noci, Parmigiano 5.5

BURRATA 2006R - Mozzarella crémeuse, huile d’olive, tomates 11

cerises, basilic
SALUMI - Assortiment de charcuteries italiennes petit ou grand - 8 ou 14
FORMAGGI - Assortiment de fromages italiens petit ou grand - 8 ou 14

MISTI - Charcuteries et fromages italiens 16

FRITTI MISTI - beignets de calamars, arancini avec une sauce creme, citron et ciboulette 16

CIAMBOTTA 13,5

Feuilleté farci a la ratatouille italienne

Courgettes, aubergines, poivrons, tomates, sauce tomate, huile d'olive, basilic

+ supplément stracciatella 1,50 €

INSALATE

MELANZANE 15,5
Aubergines et courgettes grillées, mozzarella, pesto, grana padano,
tomates séchées, mesclun, olives, tomates cerises, galette sarde

AVE CESAR 16

Salade romaine, filet de poulet réti, tomates cerises, ceuf dur, avocat,
grana padano, croitons, sauce césar

BURRATA 200 GR TOMATE & SPECK 17

Mozzarella crémeuse, speck, tranches de tomates cceur de beeuf,
roquette, huile d'olive, basilic

Suggestion - Vin rouge

Negroamarro

SALMONE 18

Saumon fumé, mesclun, avocat, ceuf poché, tomates cerises, olives,

citron, aneth, galette sarde

LASAGNE CARNE 100% PUR BEUF 16

Sauce tomate, viande de boeuf hachée, béchamel, mozzarella Perfetta, céleri, fromage
rapé italien, oignons, carottes

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU 19

Boeuf Charolais préparé (grana padano, pignons de pin, olives, oignons rouges, pesto,
moutarde a I'ancienne, huile d'olive, roquette), mesclun, accompagné de pommes de
terre grenaille

SCALOPPINE ALLA MILANESE 21
Escalope de veau panée accompagnée de tagliatelle a la tomate
ENTRECOTE VBF 2506 23

Accompagnée de pommes de terre grenaille avec une sauce gorgonzola

Suggestion - Vin rouge
Chianti Superiore

=gy
— MENU PRESTO 16,5 N\

Plat + Dessert
Consultez I'ardoise
Menu disponible uniquement le midi,

du lundi au vendredi - Hors jours fériés

Retrouvez les suggestions du jour
et le menu sur les ardoises.

PASTA

PASTA VEGGIE
RIGATONI SICILIANA

Aubergines, sauce tomate, mozzarella, basilic, tomates cerises, grana padano

LINGUINE POMODORO & BURRATA

Sauce tomate, tomates cerises, demie burrata, grana padano, basilic
Suggestion - Vin rouge
Negroamarro

LINGUINE PASTORE

Creme, chévre frais, miel, tomates séchées, basilic, citron, pignons de pin,
grana padano, pistaches

PASTA CARNE
LINGUINE BOLOGNESE 100% PUR BOEUF

Sauce tomate, viande de boeuf hachée, basilic, grana padano, oignons

TAGLIATELLE CARBONARA
Creme, fromage rapé italien, pancetta grillée, jaune d'ceuf, grana padano, oignons

Suggestion - Vin rouge
Nero d’Avola Da Vero

RIGATONI TARTUFO & PARME

Creme de truffes noires, jambon de Parme 16 mois, roquette, grana padano

PASTA MARE
TAGLIATELLE SALMONE

Creme, roquette, saumon fumé, ail, aneth, grana padano, citron

LINGUINE ALLE VONGOLE BIANCO

Palourdes, vin blanc, ail, persil, beurre, huile d'olive

TAGLIATELLE GAMBERI
Courgettes, gambas, tomates cerises, creme, grana padano, oignons, ail, basilic
+ supplément 1,50€ pour flambage au Pastis

Suggestion - Vin blanc
Piemonte Cortese

RAVIOLI & RISOTTI

AGNOLOTTI 16
Farcis aux aubergines, créme, sauce tomate, ail, basilic, grana padano, champignons

poélés

SORRISI ZUCCHINE 17

Farcis a la ricotta et aux épinards, courgettes poélées, oignons rouges, grana padano,
pesto de basilic et citron

Suggestion - Vin rouge
Nero d’Avola Da Vero

RISOTTO POLLO PORCINI 17

Creme de cepes, cepes, poulet, champignons, creme, fromage
rapé italien, oignons, grana padano, ail

RISOTTO SALMONE 18

saumon fumé, roquette, creme, ail, aneth, grana padano, citron
Suggestion - Vin blanc

—— MENU BAMBINO 9.5 —

) PATES BOLO OU PIZZA JAMBON FROMAGE
+BOISSON AU CHOIX

(jus de fruits, Coca-Cola, limonade ou sirop a l'eau)
+ DESSERT (Glace ou fromage blanc)

15,5

16,5

MENU PRESTO VINO 20

Plat + Dessert + Verre de vin
Consultez I'ardoise
Menu disponible uniquement le midi, du lundi au vendredi - Hors jours fériés

Retrouvez les suggestions du jour et le menu
sur les ardoises.

PIZZA
REGINA CLASSIQUE

Sauce tomate, mozzarella Perfetta, jambon, champignons

Suggestion - Vin rosé
Pinot Grigio

CALZONE REGINA

Jaune d'oeuf, sauce tomate, mozzarella Perfetta, jambon, champignons

4 FORMAGGI

Sauce tomate, mozzarella Perfetta, gorgonzola, taleggio, chevre

CARBONARA

Mozzarella Perfetta, créme, pancetta, jaune d'ceuf, oignons caramélisés, tomates
cerises

STRACCIA

Sauce tomate, jambon de Parme 16 mois, stracciatella, tomates confites, roquette,
creme de balsamique

Suggestion - Vin rouge
Chianti Superiore

BURRATA 200 GR & SPECK

Sauce tomate, burrata, roquette, speck, grana padano, tomates cerises, basilic

SALMONE

Mozzarella Perfetta, créme fraiche, saumon fumé, citron, roquette, mozzarella

14,5

15,5

17,5

SUPPLEMENTS

Légumes ou ceuf 1€ - Stracciatella 1,5€ - Salade 2€ - Fromage 2€ - charcuterie ou saumon 3€ -

1/2 Burrata 3€ - Burrata 5€
*Truffe d'été : Tubber aestivum vitt. 3 %

VINS & PETILLANTS

ROUGE
FUXIA ROSSO IGT

(Sicile) La puissance italienne, fruité, équilibré

NERO D'AVOLA DA VERO

(Sicile) Notes de fruits noirs et d'épices avec des tanins souples

NEGROAMARO BURDI

(Pouilles) Une vraie gourmandise fruitée et équilibrée

CHIANTI SUPERIORE

(Toscane) Un grand classique de I'ltalie dans une version complexe tout en finesse

BLANC

FUXIA IGT

(Vénétie) Vin aux ardmes de fruits blancs

PIEMONTE CORTESE

(Piemont) Superbes notes florales et citronnées avec une bouche fine et minérale
MOSCATO D’ASTI

(Piemont) Vin blanc perlant et fruité a la douceur prononcée

ROSE 12¢l - 75¢l
FUXIAIGT 45 - 24
(Vénétie) Complexe et sec, plein et harmonieux

PINOT GRIGIO 5- 26
(Lombardie) Vin vif, souple et bien équilibré en bouche

CARAFE DE VIN FUXIA - Rouge, rosé ou blanc 45cl 12
PETILLANTS 15¢l - 75cl
LAMBRUSCO DOC - Rouge ou Rosé 55 - 22
PROSECCO EXTRA DRY 6,5-24
CHAMPAGNE MUMM - cordon Rouge 8,5 - 60

Paiements acceptés : espéces, cb, tickets restaurants, chéques

vacances. Nos prix sentendent en euros, Services et TVA inclus. Liste
des allergénes sur demande.

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé,
a consommer avec modération.

12cl - 75cl
45 - 24
5- 28
6 - 30
6,5 - 32
12cl - 75cl
45 - 24
5- 28
6 - 30
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SPRITZ A 5 EUROS

Z

VENDREDIS MIDIS TOUS LES

APEROL SPRITZ

Aperol , Perrier, Prosecco, tranche d'orange

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Prosecco, Perrier, tranche de citron

HUGO SPRITZ

Liqueur fleur de sureau, Prosecco, Perrier, tranche de citron vert, feuilles de menthe

COCKTAILS DI FUXIA ——

7,5

7,5

7,5

DOLCI

MI-CUIT AU CHOCOLAT - creme anglaise et chantilly 7

TIRAMISU CLASSIQUE 7

TIRAMISU SPECULOOS CARAMEL 7,5

BRIOCHE FAGUN PAIN PERDU - Coulis caramel 7.5

CAFE GOURMAND 8

DIGESTIF GOURMAND 9,5

Limoncello, Diplomatico, Menthe Pastille, Amaretto BA R ET CA NTI N A D E uUA RTI E R
LES LIEGEDIS 75 DEPUIS LONGTEMPS !

Café 100% pur Arabica de Colombie ou Chocolat noir Suisse Frey ou Caramel au
beurre salé de Baratte au sel de Guérande, Vanille Bourbon de Madagascar, coulis,
creme fouettée

DAME-BLANCHE 7,5
Vanille de bourbon de Madagascar, sauce chocolat, créme fouettée

AFTER-EIGHT 77
Menthe aux copeaux de chocolat Suisse, chocolat noir suisse, coulis chocolat, chantilly

INVERNO 8
Cassis noir de Bourgogne, vanille Bourbon de Madagascar, chantilly

FRUTTATO 8

Mandarine de Sicile, abricot rouge du Roussillon, citron jaune de Sicile, coulis exotique,
abricot sec

NOS GLACES ARTISANALES - SAVEURS A LA CARTE A COMPOSER

COUPE 1BOULE 29
COUPE 2 BOULES 49
COUPE 3 BOULES 59

NOS CREMES GLACEES 100% ARTISAN

Vanille bourbon de Madagascar, Chocolat noir Suisse Frey, Café 100% pur arabica de
Colombie, Caramel au beurre salé de Baratte au sel de Guérande, Menthe aux copeaux
de chocolat Suisse

NOS SORBETS ARTISANAUX 100% PLEIN FRUIT

Fraise Sengana, Citron jaune de Sicile, Cassis noir de Bourgogne, Mandarine de Sicile,

— BOISSONS CHAUDES

COCKTAIL DU MOMENT Voir serveur
PUNCH ITALIEN 55
Vin Fuxia blanc, vermouth blang, jus d'orange, jus de banane, jus de mangue
AMARETTO SOUR 7.5
Amaretto, pulco, sirop de sucre de canne
SUNSET STRAWBERRY 7.7
Vodka, jus d'orange, boule fraise, Perrier
MOJITO 8
Rhum Havana 3ans, cassonade, citron vert, menthe, Perrier
MOJITO FRAISE 8,2
Rhum Havana 3ans, cassonade, feuilles de menthe, citron vert, jus de fraise, Perrier
MO0JITO GOYAVE 8,2
Rhum Havana 3ans, cassonade, menthe, citron vert, jus de goyave, Perrier
Tous les jeudis et vendredis de 18ha 21h
EXOTIQUE 6,5
Jus de mangue, jus de goyave, jus de banane, sirop de kiwi
FRAGOLA 65
Jus de fraise, jus de citron, sirop de cerise, limonade
PAMP 6,5
Jus de pamplemousse, thé vert citron/menthe, sirop de sucre de canne
TROPICAL 6,5
Jus d’ananas, jus de mangue, jus de citron, sirop de grenadine
VIRGIN MOJITO 6,5
Citron vert, cassonade, feuilles de menthe, Perrier
VIRGIN MOJITO FRAISE 6.7
Citron vert, cassonade, feuilles de menthe, Perrier, jus de fraise
BIERES PRESSION 25CL- 50CL
Moretti 4-75
Affligem 49 - 9

Biére du moment

BIERES EN BOUTEILLE

Liefmans Fruitesse 25 cl
Desperados 33 cl

Hoegaarden (blanche) 33 cl
Queue de Charrue Ambrée 33 cl

Voir serveur

o oo

CAFE, DECA, LUNGO, RISTRETTO 21
NOISETTE 25
THE OU CHOCOLAT CHAUD ILLY 3
MACCHIATO 38
DOUBLE 38
CAPPUCCINO 39
CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS 45

DIGESTIFS ET ALCOOLS

SOFTS

SIROP A L'EAU

THE GLACE MAISON - Menthe et citron vert

FUZE TEA, LIMONADE 25 ci

JUS SOLEIA 25 cl- Orange, ananas, pomme, abricot, tomate, pamplemousse
ORANGINA, SCHWEPPES, SCHWEPPES AGRUMES 25ci

COCA, COCA-ZERO OU PERRIER 33ci

EVIAN OU SAN PELLEGRINO soci

EVIAN OU SAN PELLEGRINO 11

SUPPLEMENT SIROP

3,5
3,6
3,6
3,8
4,2
5,5
0,2

LIMONCELLO, AMARETTO 4ci

MENTHE PASTILLE 4ci .

RHUM DIPLOMATICO 4c

DRSS, MOARD 4 MIDI - APRES-MIDI ET SOIR
KIR 12cl 45

VERMOUTH BIANCO 4ci 5

MARSALA AUX AMANDES 4c 5

KIR ITALIEN - PROSECCO 15cI 6

KIR ROYAL 12cl 8,5

WHISKY ABERLOUR - CASG ANNAMH 0 4ci 8

@ FUXIA ATLANTIS WWW.FUXIA.FR FUXIAATLANTIS



