L' HUMEUE 0@ ZiO GINO (VOIr FAIGOISE) «evvnernerneennteneennseneensenneenesnsesnsenssnsesnssnssnssnssnesnsssnssnesnsesnseneensessenessnsesstnesentesnstnseensesnseneeensees 15.50 €

Dos de Cabillaud BeUurre BIaNC, Garniture QU IMOMENT .......cuu..eeereieiuueeetueeettaeetsnseerssneeessaseessaeesssnerssneessneesssneerssnssessneeessnseerssneerssnnes 16.90 €
Pavé de Saumon Vapeur, Créme de Tomates Confites et Basilic, TAZIAtEIIES ..vvvrrrrrruueeereeeererrrrurniiiaseeeeeerreresrnnnaaeeeeeesessssssnnnnaeeeeeeeessssssnnnnnnns 15.50 €
Fagottini Gorgonzola, Créme, Champignons, Pancetta et Marsala AMaNde..... . eeeeuruueeeerrruueeeerrrrueeeerssrsneeeessssueeessssssneesesssneeeessssnneeessssnnneeesees 14.50 €
Pesto Rosso : Basilic, Ail, Pignons de Pin, Tomates Confites et Copeaux de Parmesan DOP ........cuuceuienienienirneenirnernernesnesesneseresesertessessesnessesnesnens 12.90 €
Carbonara : Créeme, Lardons, OIZNONS et MIZNONETIE GE POIVIE ..vuu.erunrruserrnerunersnessneesuessneesneesaesssnsssnsssnessnsesmsesneesssessesesnesereseeesieernsenns 12.50 €

Burger Italien : Sauce Tomates Confites et Basilic Frais, Viande de Boeuf Hachée VBF, Pancetta, Salade Romaine, Oignons Rouges, Taleggio, Pommes Frites .. 16.90 €
Entrecote de Boeuf Grillée 300 g, Beurre Aillé au Basilic, POMMES Frites €t SAIade VEITE .uu.vvvueeerrnerrrneertuneerrueeessneersneersseesssseersseersnneesrsnnes 20.50 €
Tartare de Boeuf Charolais VBF 180 g, Coupé au Couteau, POMMES Frites et SAlade VEITE ..vuuueerunrerrrneerrnneerrueerssneersneersseesssseessneersnneeernes 17.90 €

Onglet de Boeuf Grillé 160 g, Sauce Gorgonzola, POMMES Frites et SAlade VErte..u...eerrruueeerrrrunereerreruieeeseessneeeersssneeeessssneeeesssssineeessssnaneessessnns 16.90 €



Pancetta, Jambon Sec Affiné 6 mois, Mozzarella Di Bufala DOP au Pesto Rosso, Poivrons Grillés, Aubergines Grillées, Tomates
Confites, Tomates Cerises, Olives Noires, Copeaux de Parmesan DOP, Roquette

Salade Caesar : salade Romaine, Poulet Mariné aux Citrons et Basilic, Tomates Confites, Copeaux de Parmesan DOP, Cro(tons Aillés et Sauce Caesar................ 12.90 €
Salade ltalienne: Aubergine Gratinée au Parmesan, Poivrons Grillés, Mozzarella Bufala DOP, Tomates Confites, Artichaut Mariné aux Citrons et Jambon Sec.....15.30 €

Salade Provengale : Poulet Mariné aux Citrons et Basilic, Légumes Marinés, Féta DOP, Tomates Cerises, Olives Noires, Oignons Rouges, Vinaigrette Balsamique14.90 €

Salade de Chevre Chaud: Duo de Toasts de Chévre au Miel, Noix, Tomates Cerises, Vinaigrette BalSAMIGUE ..........eoveveeveeerereeeeeresreseerseeseeseeesssessesessssessesesnens 6.00 €
L’Italien: Pesto Rosso, Tomates Cerises, Roquette, COpeaux de ParMeESan DOP ........ccceiiiiiiiieiiieeeeeiiiiee e e e ee e et tata i aeeeseeeteeat s aeeeeeeeetesnaaeseeeseraennnnnaseeseesnesnnnnnaseeees 9.50 €
Le Méditerranéen : Pesto Rosso, Roquette, Tomates Cerises, Mozzarella Di BUFala DOP...........u ittt eetee e e et e e ettt e e e e et eeesaaaaeeesanaeessannnsesesnnnaasennnn 9.50 €
Le Pastore : Pesto Rosso, RoQuUette, TOAst e ChEVIE @U MIEI .......c.cueuiuiiieieieiiceeteece ettt ettt et se st tess et st st ess s st stese s et stese st et eteseaseeeteseasessteseas et etess et et eteseasstetessasasetesens 9.50 €

L’'Assiette de frites POUr aCCOMPAGNET VOIIE CAIPACCIO. ... uuiitieeiieiiiiitieteeeeeeeiiittteeeeeaeeeseatttareeaaaassaaastrasaeseesseaaasstssssasaassaaasstssssesaassesaasssssnssessessensnsssnnssseensananns 2.50€
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SUBLISSIME Entrée / Plat / Dessert 2 1 . 90 €

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 17.20 €
Salade de Chevre Chaud et Noix, Chiffonnade de Jambon Sec
Salade Caesar

Carpaccio italien
Pesto Rosso, Tomates Confites, Roquette et Copeaux de Parmesan DOP

Onglet de Beeuf Grillé

Sauce Gorgonzola, Pommes Frites et Salade Verte
Poisson du Marché (voir I'ardoise)
Pizza Régina

Fusilli au Pesto Rosso

Tiramisu Caramel au Beurre Salé
Café Gourmand
Créme Brllée
Cheese Cake Citron Coulis de Fraises et Yuzu

Assiette de Fromages

Taleggio DOP, Gorgonzola DOP et Fromage de Chevre

Le Verre de vin 12 cl au choix sur notre carte pour 4.30 €*

Les Formules Simplissimes
Servies uniguement le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés
Entrée/ Plat ou Plat /Dessert : 12.40 €
Entrée/Plat/Dessert : 15.90 €

Pressé de Confit de Canard a L’Italienne ou
Toast de Chévre Chaud ou Entrée du Jour

Plat du Jour, Pizza du Moment, Hampe de Boeuf ou Poisson du Marché

Crémeux de Panna Cotta Coulis de Fruits Rouges

Mousse au Chocolat, lle Flottante ou Dessert du jour

Le Verre de vin 12 cl au choix sur notre carte pour 4.30 €*

Le Menu des moins de 12 Ans : 9.20€

Dos de Cabillaud au Beurre Blanc Pommes Frites
ou Steak Haché VBF Pommes Frites ou Mini Pizza Régina

Fromage Blanc Coulis d’Abricots, Cornet Kinder Bueno
ou Mousse au Chocolat

Volvic Fraise 33cl, Verre de jus d’orange, Verre de Coca Cola ou Evian 33cl

-Prix Nets-

-I’abus d’alcool est dangereux pour la santé-




Tiramisu Caramel Beurre Salé et SPECUIOOS.......ccueevueercueeereererrennn. B6.50€  CrEME BIUIBO ...ttt ettt ene s 6.50 €

Crémeux de Panna Cotta a PADFCOt ....ccveveeereeeeeeeseeeeeseena 550€ Moelleux Chocolat, Glace Vanille et Chantilly Maison .........c.cceevevverereseeneennne. 6.50 €
Ile Flottante, Creme Anglaise, Amandes et Caramel ..................... 550€ Café ou Thé GoUrMaNd .........c.ooveiiiiiiiieceeeeeeeeee e 6.50 €
Assiette de Fromages Taleggio DOP, Gorgonzola DOP et Fromage de Chevre. 6.50 €  Cheese Cake Citron Coulis de Fraises et YUZU .......ceeveeeeeeeeeeeveveseeeeesreseeeseesnas 6.50 €
Dame Blanche: 3 Boules de Glace Vanille, Sauce aux 3 Chocolats, Amandes Grillées et Chantilly IM@ISON......ccveeueeeeeereeeteereeeeereeeeeeeeeeereseeeeeeeeeesessesseseseeesseeneens 6.90 €
Macaron: 2 Boules de Glace Macaron Caramel, 1 Boule de Glace Vanille, Caramel au Beurre Salé, Macaron et Chantilly MaiSon ..........ccveeveeveeieriieeseeeereeeeeeneeens 6.90 €
Tutti Frutti : 1 Boule de Sorbet Fraise, 1 Boule de Sorbet Péche de Méditerranée, 1 Boule de Sorbet Citron, Coulis d’Abricots, Amandes et Chantilly Maison .......... 6.90 €
La Boule de Glace au Choix : Vanille Bourbon, Chocolat au Lait, Menthe-Chocolat, Café, Macaron Caramel, ..... . veeueeeieeiieeieeiieeeeiiieeeetiieseettiieseestneseeesneesesssnaeseees 2.20€
La Boule Sorbet au Choix : Fraise, CItron Vert, PECHE 0@ IMAOITEITANEE ... ..oviveeieeiieieee e et ettt e ee e e et etetataaaeeeseseeetesaraasseeesssestanasseseessessansnssssssssessrannnssssssseessssnnnns 2.20€
Chantilly MaiSOn .....eeeieeiieiiiieeeeec e e e 1.70 € SauCe aUX 3 ChOCOIAtS ..uvviiiiiiiiiieiiiiiieeiee ettt e e e e e e eeabreeeeeeeeeennnns 1.70 €
Cappuccino........ccceeeeeeaees 3.00€ GrandCafé ..o, 3.20€ Thé Nature.......eueneee. 2.60 € Infusions : verveine, Tilleul, Menthe et Tilleul Menthe ...... 2.70 €

EXpresso italien 100% Arabica.... 1.90 €  Thés Parfumés : Menthe, Fruits Rouges, Earl Grey.........cccooeeueveverereeeeennnnes 2.70 € Café Décaféiné ... 1.90 €



Pancetta, Jambon Sec, Mozzarella Di Bufala DOP au Pesto Rosso,
Poivrons Grillés, Aubergines Grillées, Tomates Confites, Tomates
Cerises, Olives Noires, Copeaux de Parmesan DOP, Roquette

.................................................. 450 €
........................................ 3.10€
......................................................... 6.10 €

Marsala aux Amandes 5¢cl.......cccocvveeivciieeinciiee e, 4.00 €
Kir Rosé Pamplemousse 16¢Cl.......cccceeeeuveeeeecvieeeccnnennnn. 4.20€
Martini Blanc ou Rouge 5Cl.......ccccvviiiviiieeinciieeeeneenn, 4.00 €
Whiskey Jack Daniel’s 4cl........cccceeeeieeeiccieeeeccieee e, 6.80 €
Whisky Ballanting’s 4cl......cccoocveeeiecveei e, 5.70 €
Américano « Maison » 15¢l .......ccceviiiniiiinniiiinieiniieens 6.80 €
Heineken Pression 25¢Cl.........cocvvvvieiceeeiieeiieeciee e 3.50€
Affligem Blonde 30Cl......ccocciieiiciieeeeeee e 5.20€
Heineken sans alcool 33cl.......cooiivrieiiiiinniiinieceieens 4.10 €
Edelweiss Biére Blanche 33cl.......ccovvciviiieeeeeiiiiiiinee, 4.40 €
Coca-Cola, Coca Zéro, Coca Light, Fanta, Sprite 33cl.... 3.40 €
Orangina, Schweppes Agrum, Fuzetea 25cl ............... 3.40€
Jus d’Orange, Ananas, Abricot, Pamplemousse 25 cl.......... 3.40 €

Sirops : Fraise, Menthe, Grenadine, Citron, Pamplemousse... 0.30 €

Evian, Badoit, Ferrarelle 50 cl et Perrier 33 Cl.............. 3.20€
Evian, Badoit, Ferrarelle 100 cl..........ccevvveevevveveevereennnnns 4,00 €

Bardolino ROUZE DOC.......ceiiiiie it eeeere e e e e e 1490 €
Bordeaux Supérieur AOC « Chateau de la Cour d’Argent »............... 16.90 €
St Nicolas de Bourgueil AOP « Marie DUpin » ....ccccevvvveeeenineeeesnnnnn, 1740 €
Chinon Rouge AOP Couly-Dutheil « La Diligence »......cccceeuv vevevrernennen 17.90 €
Graves AOP « Chateau Bronduelle » ........cccoccvvriiccinniccnnee e 20.90 €
Bardolino ROSE DOC.........coiieriiiiieeiee sttt 1490 €
Coteaux Varois en Provence AOP « Domaine St Mitre ».......c.c........ 17.50 €
Chinon AOP « Couly-Duth@il » ......ccooeieciiiiiieeeee e, 17.90 €
Soave Bianco DOC.........oociiiiiiiiiiiiiiii i e 15.60 €
Coteaux du Layon AOP « Les Onillonnes Chateau Du Fresne » ......... 19.90 €
Quincy AOC « DomMaine des CroiX » ...cceeeeveeeereeseeeneereeneenreesreseeseesseenes 2290 €
Cotes de Gascogne IGP « UBY N°3 » covcceccinececieireineenreeneeeee e eveeneens 15.20 €
Muscadet Sevre & Maine AOP 12° « Domaine du Maillon »............... 7.30¢€
Vin de pays d’Oc Rosé 12.50° Cinsault IGP ..........cooecviiieeeeeeeiceee, 7.30€
Vin de pays d’Oc Rouge 13° Cabernet Sauvignon IGP ......................... 7.30€
Bordeaux Supérieur AOC « Chateau de la Cour d’Argent »............... 11.30€

4.30€
4.60 €
470 €
490 €
5.70 €

4.30€
4.60 €
4.80 €

430€
530€
5.90¢€
430€

4.30€
4.30€
430 €
6.30 €

3.00 €
3.00 €
3.00 €
4.60 €



Regina : Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Champignons, JAMDON €1 OFIGAN .............c..rvuerveeivsesssssssessses s s ssss s ssssssssessssessssss s ssss s sss s s sssesseon 10.90 €

: Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Champignons, Jambon Sec affiné 6 mois, Roquette, Vinaigrette Balsamique, Tomates Confites et Origan............... 14.50 €
Quatre Fromages : Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Gorgonzola DOP, Taleggio DOP, Fromage de Chevre et OFigan ..........c..oeeeeveiveieeiiessssssssssssssssssssssssesens 11.50 €
Kebab : sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Viande a kebab (dinde, poulet et veau), Tomates Fraiches, Oignons Rouges, Sauce Pita et Origan ..........cccccovveveeesecececenenen, 12.90 €
Capri : Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Fromage de Chévre, Miel, Roquette, Vinaigrette Balsamique, NOiX €t Origan .........cccceoieueiiriiicieieeeeeeceeeesee e 11.10 €
Calzone (Chausson): Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Champignons, Jambon, CEUf MIrOir €t OFIZaN..............ovvveorrveeeereeeiseseeiesessessssessessessssssssssssssssssesssssessesssseoes 11.90 €

Di Bufala: Base Pesto Rosso, Mozzarella, Tomates Fraiches, Mozzarella Di Bufala DOP, Roquette, Vinaigrette Balsamique, Jambon Sec affiné 6 mois et Origan ........ 15.50 €

Quatre Saisons : Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Champignons, Poivrons, Coeurs d’Artichauts, Tomates Fraiches, Huile d’Olives au Pesto Rosso et Origan...11.70 €

Peppéroni : Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Merguez, Chorizo, POIVIONS €1 OFIAN...............ooww.rerveeieeeessinssseesseesssessesssesessssssessssessessssssssssesessssssssssssssssssssssssssessssnee 11.90 €
Salmone: Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Saumon Frais, Créme Fraiche Ciboulette, 0ignons ROUZES €t OFIZAN.............ow.ewweereerereeseeeereeeseseseseeeseeeseseeseeesseseseseees 15.30 €
La Texane: Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Viande de Beeuf Hachée sauce Barbecue, Cheddar Fermier, Oignons Rouges et Origan ..........cooo..cccoouvvvcommrrveereservecesnn 14.50 €
Estivale : Base Pesto Rosso, Mozzarella, Tomates Fraiches, Mozzarella Di Bufala DOP, Jambon Sec affiné 6 mois, ROQUELLE ..cvieicteeceee e 16.50 €
Baltique: Base Créme Fraiche Ciboulette, Mozzarella, SAUMON Frais, OIZNONS ROUEES .........c.cvveevererreeseseserssssesssssessessssesssssssssssssssssssssssssassasssssssssssssssssssssssssssssssssnns 16.30 €

Barbecue: Sauce Tomate au Basilic, Mozzarella, Viande de Boeuf Hachée sauce Barbecue, Cheddar Fermier, Oignons Rouges et Origan ..........ccccceveeveereeecveeceeeeeee. 15.50 €



-Prix Nets- -I'abus d’alcool est dangereux pour la santé-




