Cest lhistoire dun boucher passionné qui a ouvert ce restaurant pour vous faire

decouvrir ses plus belles pieces de viande Jo a sélectionne pour vous les meilleurs

produits et vous propose pour une expeérience complete les plus beaux accords mets

et vins
Tres bonne deégustation !

i) Verre de Beaujolais blanc 12c¢l,

[V p " : « .
_AC ¢} pomaine Cheysson: Vin tout en rondeur, riche, aux aréomes de fruits

Oeuf mayo ou mayo curry
Oeuf, mayonnaise maison, méche, tomates cerises

Tomates, Mozzarella Di Bufala
Tartare de tomates, mozzarella Di Bufala 125g, méche, tomates cerises, pesto

Camembert roti
Camembert réti miel thym, méche, tomates cerises, toasts

Planche de Jo
Spianata piccante, pancetta, minissons, jambon serrano, chévre cendré, comté

ASSIETTES GOURMANDES

La César
Salade romaine, tomates cerises, dés de poulet, oeuf dur, parmesan, croGtons maison,

sauce César 17€90

La Provencgale

Mélange de salades “mdche & romaine”, tomates confites, mousse de chévre, toasts, 17€90
jambon Serrano, tomates cerises, pesto, tuiles de parmesan, vinaigrette

L'Estivale

Mélange de salades “mdche & romaine”, pickles de Iégumes, wakamé, saumon fumé, 18€20
tomates cerises, poivrons confits, vinaigrette

La Fromagere

Mache, tomates cerises, toasts de chévre chaud, croustillant de curé Nantais, 17€90
mozzarella panée, vinaigrette

Accompagnement supplémentaire 2€80. Sauce supplémentaire 1€20.

EES

5€10

3€90

8€20

8€90

11€90




Toutes nos grillades sont cuites au charbon de bois servies avec mos frites maison ou

laccompagnement de votre choix
Natures ou avec une sauce (poivre bearnaise echalotes. moutarde roquefort morilles)

Cote de boeuf - VBF 4509 39€50
Viande persillée et tendre

Entrecote - VBF 280g 29€90
Viande persillée et goateuse

Bavette d'aloyau - UE 180g 18€50
Viande Irlandaise, morceau aux fibres longues et serrées, trés tendre et gouteux

Onglet de boeuf - UE 2209 21€90

Viande longue et filandreuse

Hampe marinée Barbecue - UE 2009 17€90
Viande longue et filandreuse

Brochette de boeuf marinée cajun (UE) - 180g 18€90

Viande longue et filandreuse

Pavé de rumsteak - VBF 180g 18€50

Viande maigre et golteuse

Steak haché- VBF XL 3009 18€50

Proposé aussi & cheval sup : 2€

L'agneau

Souris d’agneau confite - UK 350g 27€90
Le cochon

Filet mignon sauce moutarde a I'ancienne - France 180g 16€90
Saucisse au muscadet - France 2509 17€50
L'andouillette de Troyes 5A- France 1809 17€90

Accompagnement supplémentaire 2€80. Sauce supplémentaire 1€20.




Ris de veau poélé sauce aux morilles - UE 180g

Le canard

Emincé de magret de canard - France 220g

La volaille

Brochette de poulet marinée aux épices - France 200g
Tenders de poulet - (UE) 2509

Sauce tartare

W Verre de Quincy “Les Nouzats” 12cl,
=*-) Domaine V.Renaudat: Vin frais aux saveurs fruitées

Fish & chips sauce tartare

Pavé de saumon 190g sauce béarnaise

LA FORMULE DE JO
PLAT-DESSERT 1€ 90

La suggestion de l'ardoise
ou
Piéce du boucher 180g (UE)

Dessert du jour
ou
Creme brulée vanille

Servie uniquement le midi, du lundi au vendredi, hors jours feriés

Accompagnement supplémentaire 2€80. Sauce supplémentaire 1€20.

27€20

18€90

17€20
15€90



Dégustation de carpaccios de boeuf VBF au choix
Servis en 2 assiettes, dont la premiére avec 'accompagnement de votre choix

Le Classique L'lbérique
Pesto, basilic ciselé, citron Coulis de poivrons, émincés de
spianata piccante, poivrons confits,
Ult | citron
alien
Pesto, billes de mozzarella, tomates confites, Le Parmesan )
e Pesto, copeaux de parmesan, citron

ws.| Verrede Chiroubles 12¢|,
~ Domaine Cheysson: Vin fruité et élégant

Le classique - VBF 180g

Oignons ciselés, capres, persil, cornichons, sauce a tartare

L'ltalien - VBF 180g

Pesto, tomates confites, parmesan, capres, oignons

L'Indien - VBF 180g

Sauce mayonnaise au curry, capres, oignons, persil, poivrons confits

Le César - VBF 180g

Tartare classique poélé
Tous nos burgers sont servis avec un pain original et laccompagnement de votre choix.
Pour les plus gourmands, ils sont aussi disponibles en version double steak (+5,00€)

Le Texan 17€80
Steak haché VBF, poivrons confits, oignons, salade, cheddar, tomates, sauce barbecue

Le Classique 17€20
Steak haché VBF, tomates, cornichons, cheddar, salade, sauce ketchup

Le Tender’s 17€50
Tenders de poulet, tomates, oignons, bacon, emmental, salade, sauce béarnaise

L'ltalien 17€80
Steak haché VBF, creme de tomates confites basilic, parmesan, tomates, roquette

Le Savoyard 17€80

Steack haché VBF, tomates, oignons, poitrine fumée, reblochon, sauce reblochon

Accompagnement supplémentaire 2€80. Sauce supplémentaire 1€20.



LE MENU ENFANT

Steack haché VBF frites
Nuggets de poulet, frites

Glace
Fromage blanc coulis de fruits rouges

Verre de Coca-Colag, tropico 20cl
Sirop a I'eau 33cl

Réservé aux moins de 13 ans

Hamburger frites 9€90

LASSIETTE DE FROMAGES

Assiette de 4 fromages

LES

Café gourmand de Jo

7

Profiterole glace vanille, sauce chocolat chaud
Crumble fruits rouges, menthe, glace vanille

Brioche perdue caramel beurre salé ou chocolat chaud, chantilly

Moelleux citron, chantilly

Charlotte fruits du moment
Créme brulée vanille

Brownies chocolat et sa creme anglaise

Accompagnement supplémentaire 2€80. Sauce supplémentaire 1€20.

9€90

| I

7€80

8€90

7€80

7€80

7€80
7€80
7€80

7€80




Coupe de champagne G.H Mumm Cordon Rouge 12 cl

Verre de Quincy “"Les Nouzats” Domaine V. Renaudat 12 cl
Verre de Chablis ler cru "Vaillons” Domaine du Vauroux 12 cl
Verre de Layon "Chaume” La Roche Moreau 12 cl
Américano maison 16 cl

Vermouth rosso, Campari, Martini extra dry, un trait de gin, orange, citron
Mojito 24 cl

Rhum cubain Havana Club, sucre roux, citron vert, feuilles de menthe fraiches, eau gazeuse
Rhum arrangé de Saint Martin 6 cl, « Ma Doudou »

Planteur 16 cl

Aperol Spritz 18 cl

Prosecco, Aperol, eau gazeuse

Kir au Bourgogne aligoté 12 cl
Mdare, péche, cassis

Cocktail sans alcool 16 cl
Martini blanc ou rouge 6 cl
Porto rouge 6 cl

Ricard 4 cl

Les biéres bouteilles Les biéres pressions el 5o
Mélusine biére de Vendée 33cl| 5€90 Affligem blonde 4€50  8€90
Selon la saison Biére blonde d'abbaye aux arémes
Desperados 33cl 5€00 de fruits mars et de miel
Biére aromatisée Tequila Biére du moment 4€50 8€90
Coca-cola 33cl 3€90 Evian 50cl 3€50
Coca-cola zéro 33cl 3€90 Evian 100cl 4€90
Schweppes agrumes 25cl| 3€90 Badoit rouge 33cl 2€90
Sprite 33cl 3€90 Badoit verte ourouge 75c|  4€70
Orangina 25cl 3€90
Fuze Tea péche 25cl 3€90
Tropico 25cl| 3€90 LES BOISSONS CHAUDES
Jus de fruits Granini 25cl| 3€70
Orange, pomme, ananas, tomate Sélection des cafés 2€40
Sélection des thés & infusions 2€70

Prix nets et service compris. L'abus d’'alcool est dangereux pour la santé.




SELECTION DE MAL

2cl 4cl
Hyde single grain bourbon matured 46° Irlande BI0€ 990€
Notes de poivre puis fin de bouche vanillée et boisée
Scapa Skiren Ecosse 610 € 9,90 €
Doux & équilibré
Aberlour 18 ans Ecosse 8l0€ 1250 €
Doux, profond avec des ardmes épicés fruits secs, Iégérement boisé
Lagavulin 16 ans Ecosse 610 € 9,90 €
Tourbég, ce whisky révéle des notes marines sur fond de réglisse
Eddu Grey Rock Brocéliande Bretagne 520€ 790 €
Doux et délicat, aux saveurs de chocolat au lait
: Nikka from the barreI,J,oPon ) 610€ 9,90 €
\ Doux et généreux, saveurs fruitées et notes de café
SR Jack Daniel’s Bourbon 520€ 790€
o5 Moelleux aux notes de réglisse
Cognac « H by Hine petite Champagne VSOP » 4cl 7€90 Rhum du Pérou 9€90
Cognac ambré, belle expression aromatique a la fois florale et « Millonario Solera » 15 ans 4cl
finement boisée Riche et chaleureux, ol dominent le pruneau, le
Calvados « Morin » 15 ans d’age 4cl 8€90 caramel, les fruits tropicaux, le miel de
Belle robe aux reflets ambrés, puissant et harmonieux en bouche chataignier, noisettes et clous de girofle
Calvados « Napoléon » 25 ans d’age 4cl 12€50 Rhum duVenezuela 8€90
Belle robe cuivrée aux reflets bronze, un nez de pommes cuites qui « Diplomatico Exclusiva Réserva »
évolue sur la cannelle et la muscade
_ 12 ans 4cl
Rhum du Guatemala « Botran Solera Réserva» 4cl 7€90  \;oqieux, fruits, caramélisé, mielleux, bois de
Boisé au godt de fruits secs et d'épices santal
Rhum de Trinidad « Angostura » 1919 4cl 8€90 Rhum arrangé de Saint Martin 6c¢l 7€20
Subtil au goat de vanille, noisette, pain grillé et notes de cacao « Ma Doudou »
Rhum de Martinique « J.Bally » millésimé 4cl 9€90 Get274cl 5€90
Créméux au gout de fruits cuits, bananes flambées, ananas Menthe pastille 4cl 5€90
Rhum de Guadeloupe « Séverin » X0 45° 6 ans 4cl 9€90

Moelleux et puissant, marqué par les tanins et les notes fruitées

G.H Mumm Cordon rouge
Cuvée de grande séduction aux notes fruitées et florales
Perrier-Jouét Grand Brut |

12cl
8,90€

La Maison Perrier-Jouét est réputée pour son style qui repose sur des

notes florales et fruités
Ruinart blanc de blanc

Intensité singuliére et surprenante aux arébmes d’'une grande finesse

Prix nets et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

75cl

49,90 €

59,90 €

119,90 €




BLANCS

La Loire

Quincy “les Nouzats”
Domaine V. Renaudat

12cl
5€50

Coteaux du Layon Chaume 6€20

Domaine de la Roche Moreau

La Bourgogne

Chabilis Ter Cru Vaillons

Domaine du Vauroux

Le Rhone

Saint-Péray
Domaine Courbis

Le Beaujolais

Beaujolais Blanc "I'Exception”

Domaine Cheysson

La Loire

12cl

Saint-Nicolas-de-Bourgueill 5€10

Domaine Joél Taulau

Saumur-Champigny “Les Lizieres” 5€50

René Noél Legrand

Le Beaujolais

Chiroubles 5€50
Domaine Cheysson

La Bourgogne

Bourgogne Pinot Noir 5€50
J.P Marchand

Saint-Romain “Sous la roche” 7€50

J.P Marchand

Le Rhéne

Cote-du-Rhéne-Villages Cairanne 5€50

Domaine des Beauchiéres

Saint-Joesph
Domaine des Remiziéres

Le Languedoc
Saint-Chinian
Chateau Fonsalade

Coétes-de-Thongue
Domaine Bassac

Faugéres
Chateau Fardel Laurens

7€50

5€50

5€10

5€50

75cl
28€90

32€90

37,50cl
14€80

15€20

ROSES

La Loire 12cl 37,50cl

Sancerre rosé 5€50
Domaine Vacher

Le Sud-Est
Cotes-de-Provence 7€10

Cuvée pétale de rose
Chateau la Tour de I'Evéque

Le Sud-Ouest

Bergerac rosé 12€80

Chateau le Fagé

GLS

75cl

25€90

28€90

28€90

28€90

37€90

28€90

37€90

28€90

25€90

28€90

25€90

Le Sud-Ouest 12cl 37,50cl 75cl
Madiran 5€10 25€90
Domaine Lalanne

Pécharmant "Jour de Fruits” 5€50 28€90
Domaine de I'Ancienne cure

Le Bordelais

Coétes-de-Bourg 5€50 15€70 28€90
Chateau Brulesécaille

Saint-Emilion Grand Cru 6€50 33€90
Chateau de la Fleur de Pénin

Saint-Estéphe Frank Phélan 8€00 39€50
Second vin du Chateau Phélan-Ségur

Saint-Julien Chateau Moulin Riche 54€90
Second vin du Chéateau Léoville Poyferré

Haut-Médoc 44€90
“La Demoiselle de Sociando Mallet"

Second vin du Chateau Sociendo Mallet

Chéateau Haut-Marbuzet 54€90
Pessac Léognan Le Clarence de 169€90
Haut Brion

Second vin du Chateau de Haut Brion

Saint-Emilion "Le Carillon de I'Angélus” 159€90

Second vin du Chateau Angélus

Prix nets et service compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.



