DA
210 GINO




COCKTAILS

Cocktail ZIO GINO 19 cl 5.90
Cocktail ZIO GINO Light 19 cl 3.90
@ Spritz Apérol 18 cl 1.50
Marsala 5 cl 4.90
Kir Rosé Pamplemousse, Kir Muscadet 16 cl 4.90
Kir Pétillant 16 cl 5.60
Martini Blanc ou Rouge 5 cl 4.90
Whiskey Jack Daniel's 4 cl 1.20
Whisky Ballantine’s 4 cl 6.20
Americano “maison” 15 cl f.90
BIERES

Affligem Blonde Pression 25 cl

Affligem Blonde Pression 50 cl

Heineken Bouteille 33 cl
Heineken sans alcool 33 cl

Biére Pression du Moment 25 cl

Biére Pression du Moment 50 cl

SOFTS

¥ Citronnade maison

Sodas : Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Coca-Cola Cherry 33 cl
Fanta, Sprite, Orangina, Schweppes Agrumes, Fuzetea péche 25 cl

Jus de fruits : Jus d’'Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Pamplemousse, Tomate

Sirops a I'eau : Péche, Fraise, Menthe, Grenadine, Citron, Pamplemousse

1%.90

Jambon de Speck, Spianata piquante,

Taleggio DOP, Gorgonzola,

Beignets de Calamars Sauce Aioli

3.50
3.90

3.90
1.50

~ lAPANCHEDEZIO

Pecorino AOP, Légumes Grillés et Marinés,

4.50

8.0

4.90
4.90
4.90

9.10

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



NOS VINS EN PICHET

Muscadet Sévre & Maine AOP 12° « Domaine du Maillon »
Vin de pays d'Oc Rosé 12.50° Cinsault IGP
Vin de pays d'Oc Rouge 13° Cabernet Sauvignon IGP

Bordeaux Supérieur AOC « Chateau de la Cour d'Argent »

NOS VINS ROUGES

Bardolino Rouge DOC

Bordeaux Supérieur AOC « Chateau de la Cour d’Argent »
St Nicolas de Bourgueil AOP « Marie Dupin »
Graves AOP « Chateau Brondelle »

Minervois BIO AOP « Plaisir Des Lys »

NOS VINS ROSES

Bardolino Rosé DOC

CoOteaux Varois en Provence AOP « Domaine St Mitre »

NOS VINS BLANCS

Coteaux du Layon AOP “Les Onillonnes Chateau Du Fresne”

Quincy AOC « Domaine Adéle Rouzé»

Cotes de Gascogne IGP « UBY N°3 »

Prosecco

NOS DIGESTIFS

Calvados, Cognac aux Amandes, Get 27, Get 31, Limoncello

NOS EAUX

Eaux minérales : Evian, Badoit 50 cl et Perrier 33 cl
Evian, Badoit 100 cl

50 cl

1.90
f.90
.90

12.60

25 cl

4.80
4.80
4.80

6.90

75 cl

16.60
18.80
19.30

22.90
22.90

75 cl

16.60
19.50

75 cl

21.90
22.90
18.80
24.90

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

verre 12 cl

3.40
3.40
3.40
510

verre 12 cl

4.80
510

5.30

6.00

6.00

verre 12 cl

4.80
510

verre 12 cl

5.90
6.00

510
6.20

5.50

3.60
4.90



A

Beignets de Calamars Sauce Aioli 8.¥0

Calamars frits

Mozzarella Burrata -~ 8.50
Mozzarella Burrata, Huile d'Olive au Pesto Rosso, Fleur de Sel de Guérande

IGP, Roquette

Planche a Partager de Zio Gino 1%.90

Jambon de Speck, Spianata Piquante, Taleggio DOP, Gorgonzola, Pecorino AOP, Légumes
Grillés et Marinés, Beignets de Calamars Sauce Aioli
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PASSIONE PASTA_ Y

PASTA

Del Mar 16.90
Mélange de fruits de mer (Moules, Encornets, Crevettes,
Palourdes) et Champignons a la Persillade

Carbonara 15.90
Lardons Fumés, Oignons, Créme Fraiche, Poivre
Mignonette et Jaune d'Cuf

Napoletana -~ 15.90

Concassé de Tomates au Basilic, Copeaux de Pecorino
AOP

¥ Gorgonzola 15.90

Creme Fraiche, Gorgonzola, Jambon de Speck, Pignons de
Pin Grillés

Pesto Rosso «= 16.90
Créeme de Mascarpone au Pesto Rosso, Copeaux de
Parmesan DOP

PASTA RIPIENA

Lasagne alla Bolognese 15.90
Lasagnes, Sauce Bolognaise, Béchamel au Parmesan
DOP, gratinée a la Mozzarella

Mezzelune Caprino e Miele 16.90
Ravioles Farcies au chévre et miel, Concassé de Tomates
au Basilic et Copeaux de Pecorino AOP, Crumble de
Chévre, Jambon de Speck




P1ZZ2E LOVERS

LES INCONTOURNABLES

¥ Burrata 18.50
Sauce Tomate, Mozzarella, Tomates Confites, Boule de Mozzarella
Burrata, Roquette, Jambon de Speck, Huile d'Olive au Pesto Rosso,
Fleur de sel de Guérande IGP et Origan
Spianata 1%.50

Sauce Tomate, Mozzarella, Spianata Piquante,
Merguez, Poivrons Grillés et Origan

LES VEGETARIENNES

Vegetariana -~

Sauce Tomate, Mozzarella, Légumes Grillés et Marinés (Aubergines,
Courgettes, Poivrons), Huile d'Olive au Pesto Rosso et Origan

Capri =

Sauce Tomate, Mozzarella, Fromage de Chévre, Miel, Roquette,
Vinaigrette Balsamique, Noix et Origan

4 Formaggi -~

Sauce Tomate, Mozzarella, Curé Nantais au Muscadet, Taleggio DOP,
Fromage de Chévre et Origan

734, on Ceraellle
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LES CLASSIQUES

Margherita -~ 11.90
Sauce Tomate, Mozzarella

Calzone (chausson) 15.50
Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon, Jaune d'CEuf et Origan

Regina 13.90
Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon et Origan

LES GOURMANDES

Nantaise
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon, Curé Nantais au Muscadet, Mache

Nantaise, Oignons Rouges et Origan

Al Salmone 11.50

Sauce Tomate, Mozzarella, Saumon Frais, Créme Ciboulette Citronnée,
Oignons Rouges et Origan

1%.90

15.90

15.20

14.90

ALLorpdgren éa/a,g;@

Prix net en euro. Service compris.
Demander la liste des allergénes a notre Team !



INSALATA

@ Insalata Caesar 15.90
Salade Romaine, Poulet, Tomates Confites, Copeaux de Parmesan DOP, CroQtons Aillés et Sauce Caesar

Insalata Gésiers a I'ltalienne 15.90
Salade, mélange de Gésiers de Volaille et Tomates Confites au Vinaigre Balsamique, CroGtons Aillés, Oignons
Rouges, Copeaux de Pecorino AOP

Insalata Chévre Chaud 14.30
Salade, Toasts de Fromage de Chévre au Pesto Rosso, Jambon de Speck, Noix, Tomates Confites
et Vinaigrette Balsamique

PESCI

Poisson Du Marché 1%.90
(Voir ardoise)

Burger Boeuf VBF 18.90
Sauce Burger, Steak Haché de Boeuf VBF, Salade, Oignons Rouges, Cheddar
Rouge, Tomates Confites,Pommes Frites et Salade Verte

Burger Poulet 18.90
Sauce Aioli, Aiguillettes de Poulet Panées, Salade, Tomates Confites, Oignons ’
Rouges, Cheddar Rouge, Pommes Frites et Salade Verte

¥ La Milanaise 41840
Escalope de Poulet Panée a la chapelure et au Parmesan DOP, Concassé de ’
Tomates au Basilic, Tagliatelles

Onglet de Boeuf, sauce Gorgonzola 24.90
Pommes frites et Salade Verte )

Tartare de Boeuf VBF 19.50
Pommes frites et Salade Verte

Prix net en euro. Service compris.
Demander la liste des allergénes a notre Team !



A\ DoLC

¥ Tiramisu 6.80
-~
<
Tiramisu dello Zio 6.80
Spéculoos au Caramel Beurre Salé
. 6.80
Crema Bruciata
Créme brilée a la vanille
. 6.80
Mousse al cioccolato
Mousse au chocolat noir
Nuvola al caramello .80
Ile flottante au caramel beurre salé
Un dd-é% Panna Cotta ai Frutti Rossi 6.80
M%&W ‘7‘/ Crémeux Panna cotta, Coulis de Fruits Rouges
Caffé o Té gourmand ¥.80

GELATO

Chocolat Liégeois 8.50
1 Boule Vanille, 1 Boule Chocolat, Sauce aux 3 Chocolats,
Chantilly et Amandes Grillées

8.50
Dame Blanche
2 Boules Vanille, Sauce aux 3 Chocolats,
Amandes Grillées et Chantilly

2.60

Pallina
1 boule au choix de Vanille Bourbon, Chocolat,
Menthe-Chocolat, Café, Caramel Beurre Salé, Noix de Coco

Sorbetto 2.60
1 boule au choix de Fraise, Citron Vert, Framboise
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BEVANDE CALDE

Caffe Viennois 3.30
Grand caffe 3.50
Espresso Italien 100% Arabica 210
Irish Coffee 6.80
Té nature 2.80
Te parfumé : Menthe, Fruits Rouges, Earl Grey 3.00
Infusion : Verveine, Tilleul, Verveine menthe 3.00

Prix net en euro. Service compris.
Demander la liste des allergénes a notre Team !



MENU SUBLISSIME

Entrée / Plat / Dessert

24.90

Salade Caesar T————

Beignets de Calamars, Sauce Aioli

s e

Pizza au choix
Pates au choix
Poisson du marché

Hampe de Boeuf grillée
Sauce Poivre, Pommes Frites et Salade Verte

Cm g S

Tiramisu
Creme bralée vanille
Café Gourmand +2.50

Entrée / Plat ou Plat / Dessert

16.50

m

Entrée du moment <=
Salade de chévre chaud au Pesto Rosso «=
Salade de gésiers
s i e
Plat du jour «=
Pizza du moment
Poisson du marché
Hampe de Boeuf grillée
B P e
Dessert du jour
Mousse au chocolat Noir
Crémeux de Panna cotta
(Coulis de Fruits Rouges)
lle flottante
Café gourmand +2.s0

Servi uniquement le midi, du lundi au
vendredi, hors jours fériés

10.90

m

Verre de jus de Pommes
Verre de Coca Cola
Sirop a l'eau
N N
Poulet Pané Pommes Frites
Mini Pizza Régina

Pennes Napolitaine <=

Mousse au Chocolat Noir
Ile Flottante
Boule de glace au choix

Réservé aux moins de 12 ans




	DA
	ZIO GINO
	LE BAR
	COCKTAILS
	Cocktail ZIO GINO 19 cl
	Cocktail ZIO GINO Light 19 cl
	5.90
	3.90
	Spritz Apérol 18 cl
	7.50
	Marsala 5 cl
	4.90
	Kir Rosé Pamplemousse, Kir Muscadet 16 cl
	4.90
	Kir Pétillant 16 cl
	Martini Blanc ou Rouge 5 cl
	5.60
	4.90
	Whiskey Jack Daniel’s 4 cl
	7.20
	Whisky Ballantine’s 4 cl
	6.30
	Americano “maison” 15 cl
	7.90

	SOFTS
	Citronnade maison

	BIÈRES
	Affligem Blonde Pression 25 cl
	Affligem Blonde Pression 50 cl
	Heineken Bouteille 33 cl
	Heineken sans alcool 33 cl
	Bière Pression du Moment 25 cl
	Bière Pression du Moment 50 cl
	4.50
	8.70
	4.90
	4.90
	4.90
	9.10
	3.50
	Sodas :
	3.90
	Jus de fruits :
	3.90
	Sirops à l’eau :
	1.50

	LA PLANCHE DE ZIO
	17.90
	Jambon de Speck, Spianata piquante, Taleggio DOP, Gorgonzola, Pecorino AOP, Légumes Grillés et Marinés, Beignets de Calamars Sauce Aïoli
	Idéale pour l’apéro
	à partager
	L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



	NOS VINS EN PICHET
	50 cl
	Muscadet Sèvre & Maine AOP 12° « Domaine du Maillon »
	7.90
	Vin de pays d’Oc Rosé 12.50° Cinsault IGP
	7.90
	7.90
	Vin de pays d’Oc Rouge 13° Cabernet Sauvignon IGP
	Bordeaux Supérieur AOC « Château de la Cour d’Argent »
	12.60

	25 cl
	verre 12 cl
	4.80
	3.40
	4.80
	3.40
	4.80
	3.40
	6.90
	5.10


	NOS VINS ROUGES
	75 cl
	Bardolino Rouge DOC
	16.60
	Bordeaux Supérieur AOC « Château de la Cour d’Argent »
	18.80
	St Nicolas de Bourgueil AOP « Marie Dupin »
	19.30
	Graves AOP « Château Brondelle »
	22.90
	Minervois BIO AOP « Plaisir Des Lys »
	22.90

	verre 12 cl
	4.80
	5.10
	5.30
	6.00
	6.00


	NOS VINS ROSES
	Bardolino Rosé DOC
	75 cl
	16.60
	Côteaux Varois en Provence AOP « Domaine St Mitre »
	19.50

	verre 12 cl
	4.80
	5.10


	NOS VINS BLANCS
	75 cl
	Coteaux du Layon AOP “Les Onillonnes Château Du Fresne”
	21.90
	Quincy AOC « Domaine Adèle Rouzé»
	22.90
	Côtes de Gascogne IGP « UBY N°3 »
	18.80
	Prosecco
	24.90

	verre 12 cl
	5.90
	6.00
	5.10
	6.20


	NOS DIGESTIFS
	Calvados, Cognac aux Amandes, Get 27, Get 31, Limoncello
	5.30

	NOS EAUX
	Eaux minérales : Evian, Badoit 50 cl et Perrier 33 cl Evian, Badoit 100 cl
	3.60
	4.90

	PIZZE LOVERS
	Pour pimper ta pizza, on conseille  la Mozzarella Burrata
	5.00
	LES INCONTOURNABLES
	Burrata
	18.50

	Spianata
	17.50


	LES CLASSIQUES
	Margherita
	11.90

	Calzone
	15.50
	13.90

	Regina

	LES GOURMANDES
	Nantaise
	17.90
	17.50

	Al Salmone

	LES VÉGÉTARIENNES
	Vegetariana
	Capri
	4 Formaggi
	15.90
	15.20
	14.90
	L’assiette de salade verte pour accompagner la pizze

	2.50
	Prix net en euro. Service compris.
	Demander la liste des allergènes à notre Team !



	INSALATA
	Insalata Caesar
	15.90

	Insalata Gésiers à l’Italienne
	15.90

	Insalata Chèvre Chaud
	14.30


	PESCI
	17.90
	Poisson Du Marché

	CARNI
	Burger Bœuf VBF
	18.90

	Burger Poulet
	18.90

	La Milanaise
	18.10

	Onglet de Bœuf, sauce Gorgonzola
	21.90

	Tartare de Bœuf VBF
	19.50
	Prix net en euro. Service compris.
	Demander la liste des allergènes à notre Team !
	Un dolce,  per favore ?!



	DOLCI
	6.80
	Tiramisù
	6.80

	Tiramisù dello Zio
	6.80

	Crema Bruciata
	6.80

	Mousse al cioccolato
	6.80

	Nuvola al caramello
	6.80

	Panna Cotta ai Frutti Rossi
	7.80

	Caffè o Tè gourmand

	GELATO
	Chocolat Liégeois
	8.50
	8.50

	Dame Blanche
	2.60

	Pallina
	Sorbetto
	2.60

	Nos suppléments :
	Sup. Chantilly : 2.20 Sup. Sauce aux 3 Chocolats : 2.30


	BEVANDE CALDE
	Caffè Viennois
	Grand caffè
	Espresso Italien 100% Arabica
	3.30
	3.50
	2.10

	Irish Coffee
	Tè nature
	6.80
	2.80

	Tè parfumé
	: Menthe, Fruits Rouges, Earl Grey

	Infusion
	: Verveine, Tilleul, Verveine menthe
	3.00
	3.00
	Prix net en euro. Service compris.
	Demander la liste des allergènes à notre Team !



	MENU SUBLISSIME
	Entrée / Plat / Dessert
	24.90
	Salade Caesar Beignets de Calamars, Sauce Aïoli
	Pizza au choix Pâtes au choix Poisson du marché Hampe de Boeuf grillée
	Tiramisù Crème brûlée vanille  Café Gourmand
	MENU EXPRESS
	MENU BAMBINO
	16.50
	10.90




